MONA SCHRATDER SCHENKT EIN
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Wein ist fiir Mona Schrader wie eine universelle Sprache. Die zu

-

versieben, hilft die Sommeliére nicht nur den Gdsten des Restauranis | Jante”
in Hannover gern. Zudem beberrscht sie auch den alkobolfreien Dialekt

o :"iglc;qugg Lente 'wi'“:fljil ek, Was e xr.l}ih-.r einmal werden Als ich M.'I'IW.'II'lS,L‘I' war, kam Wein filr
il

| | wollen. Bed mir war das anclers: Mein Wonsch war immer, in rich leider nicht infrage. Deswegen habe B
U 1 des Gastromomie zu atheiten. Das legt viellelche daran, dass  ich mir bin und wicder cinen Gemisedrink

i U bereits mietn GroBvater ein Gasthas in Wolfshurg hatte. Estrug zubereitet, der sich unter amderem gut

%0 den hobsclsen Mamen Zur schinen Aussicht * und war mein — als Aperitif eignet, Dazo Gurke und ein gl ¥ .
Lieblingsplatz als Kind. Heute gibd e= dos Lokal leider nicht mehr,  Bund Dil] entsaften, etwas Holunderss- T’gb’ .
Als ich 13 war, habe ich mein crstes Schulproktikum im Wolfs-  rup dozugeben wnd mitein posr Eiswilrfels b~

burger Hotel .. Ludwig im Park” mil dem gwien Restavront , Lo Fon:  sowie etwas Dill servieren. Wer es besonders
taine” pemachi. Zum Abschiuss hat es der Sommelier besonders  gut machen will, siellt den Holundersinup selbst
gut it mir gv:lm:inl' Er liel mich einen klemen Schhick Charean Iser, indern er Holinderbliien tber Nacha in Lia-
d"Ygquem probieren, den viellzicht besten SiiBwein der Well. Ichwar  terzucker einlegr, also in ein aufgekochees Eins-
hin umd weg, Wenn es so epaas wie eine Indalziindang fiir medne  2u-eins-Gemisch aus Wasser und Zucker,
Lighe zum Wein gibe, dann war es gensu das. Dieser Duft, diese Eine meimer schiinsten Reisen ging noch Sad-
Aromen, dieser Geschmack - ich war begeistert und habe begon-  afrika, sin Weintrip ins Swartland, Das ist eine
nen, Biicher ither Wein 2o besen. Wein is1 filr mich wie eine univer-  recht warme Gegend nordlich von Kapstad:,
selbe Sprache, Wein ist die Geschichie der Region und der Winzer,  die sich nach und nech als Weinhauregion
In unserem Restawrant Jante™ in Hennowver habe ich zu allen  etoblierl, Pioniers wie Adi Badenhorst arbei- ‘%
Weinen cinen perstinlichen Bezug. Teuer miissen sic pichl sein, im  ten dors anf sehr lissige Around Weise. i
Gegendeil. Ich mache pern glinstige Entdeckungen, auf die Indivi- B
dunlitiit kommt es an,
= Wie undiberschaubar die Wainvielfalt ist, habe ich beim
Soemmelier Jargen Giesel im grofiartigen -Asua® in Wolfsbarg
erlebi, der fur mich ein wundarbarer Lehrmeister war, Bea ihm =
hibe ich unter anderem dan Weinhof Schen kenmengelernt, ei-
nen kleinen Berieb in der Pfalz. Der Grauburgunder liegt kurz
= auf der Maische und bekommt dadurch eine leicht rétliche
Farhe, denn Grauburgunder-Trauben sind leicht gettnt (2016
Grauer Burgunder Weinhot Scheu, Pfalz, € 7.9% www. =
wasgau-weinshopade, Tel 06331-55 82 34), Der Wein hat
eine 1olle Frische, aber such viel Kraft. Dazu servieren wir
vershicdane Gemilse, beispiclsweisc rare Mairlibshen —
ader Rote Bete mit frischem Ziegenkise - keichie Vorspei-
sen, dic in den Frihsommer passen. So eine Flasche =
Cirasborgunder kommi auch in eiren Picknickkorh, wenn =
ich mit meinem Mann und wnserem kleinen Schn an den i
Maschsee aulbreche, das klassische Ausflugsziel in Han- -
NOYET.
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