2023 WeiBBburgunder aus der Gewanne Strohlenberg

Deutscher Qualitatswein trocken

Anbaugebiet
Pfalz

Charakter

In der Nase entfaltet sich ein verfiihrerisches
Aromenspiel aus reifer Ananas und Honigmelone,
umrahmt von feinen Karamell- und Honignoten.
Am Gaumen prasentiert er sich weich, mit einer
harmonischen Balance aus Schmelz und Eleganz.
Im Hintergrund feine Réstaromen. Die Tannine
sind sanft und gut integriert.

Vinifikation

Schonende Verarbeitung der Trauben,
Maischestandzeit, kontrollierte Garung,
Hefelager bis Ende Januar.

Boden/Lage

STROHLENBERG: Dieser steile Stidhang liegt
geschtzt in einem kleinen Tal. Hier wird die
Warme des Tages besonders gut gespeichert, so
dass ein einzigartiges Kleinklima entsteht.
Schichten von Muschelkalk mit Calcit-
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Passt gut zu
Pilzrisotto, Kalbsfrikassee, Schweinelende, Pasta
mit KasesolRe.

ISSBURGUNEBER

Analysedaten
Alkohol: 13,5%
RestsiiRe: 4,3 g/l
Saure:  5,5g/l
Lagerfahigkeit
10 Jahre

Ertrag

35-40 hl/ha
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