2021 Riesling aus der Gewanne Raedling
Deutscher Qualitatswein trocken

Anbaugebiet
Pfalz

Charakter

Die Nase begeistert mit einem klaren Duft von
Zitrusfiichten, begleitet von feinen Minznoten.
Am Gaumen prasentiert sich der Riesling straff
und fokussiert, mit einer einzigartigen
Mineralitat und Komplexitat. Dieser Weinberg
sorgt fiir eine sehr langsame Entwicklung und ein
herausragendes Alterungspotential.

Vinifikation

Schonende Verarbeitung der Trauben,
Maischestandzeit, kontrollierte Garung,
Hefelager im Stlickfass bis Ende Januar.
Erstmalige Filtration bei der Fillung.

Boden/Lage

Aus der Gewanne RAEDLING: Slidosthang im
Hasselbachtal, einem Seitental zur Lauter
(Grenzfluss zwischen Frankreich und
Deutschland). Tagstiber lange, intensive
Sonneneinstrahlung. GrolRe Unterschiede
zwischen Tag- und Nachttemperaturen.
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Meeresfriichte TROEKEN
Karaffieren wird empfohlen
Analysedaten

Alkohol: 12,5 %

RestsliRe: 4,4 g/

Saure: 8,3 g/l
Lagerfahigkeit

5 -8 Jahre

Ertrag

35-40 hl/ha
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